
 
 
 
 

Innovativer Serien- und Sondermaschinenbau 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
                   Maschine für die Lebensmittelindustrie 

 
 
 

   Wurstschneckenwickler 
 
 
 
 
 
 
 Brimato  
 Brinkmann Technologie GmbH 
 Münster Str. 50 
 D - 49176 Hilter 
 
 Tel.: 05424 / 2319-0    
 Fax: 05424 / 2319-10 
 
 www.brimato.de 
 brinkmann-tec@brimato.de 
 



 
 
 
 

Stand:  07.03.2006 

Wurstschneckenwickler  
WSW-04 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Mit dem WSW-04 erhalten Sie eine vollautomatische Wurstschneckenwickelmaschine 
mit 4 Wickelstationen, automatischer Holzspieß-Einbringung sowie Zu- und 
Abführbändern. Wahlweise mobil mit Lenkrollen oder stationär auf Stellfüßen. 
 

Mit nur einer Person hat die Anlage eine Leistung von bis zu  
 

1600 Würste/Std.  
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Die Modulbauweise (Gekennzeichnet mit  1-2-3-4) ermöglicht es, je nach Bedarf 
Module ab- oder zuzuschalten.  
Oder unterschiedliche Wurstkaliber zu verarbeiten.  
Verarbeitet werden Würste von 60 bis 200g im Kaliber 16 bis 24 mm. 
Für eine hohe Arbeitsleistung nimmt das Wurstzuführband bis zu  
3 Würste gleichzeitig auf. 
Die weitere Verarbeitung erfolgt automatisch. 
Das automatische Holzspießmagazin überwacht sich selbst und schaltet bei 
fehlerhaften bzw. fehlenden Spießen das Wickelmodul ab.  
Das Magazin nimmt bis zu 1000 Spieße im ø 3 mm auf und führt diese  
der Einspießautomatik zu. Wahlweise können Spieße der  
Länge 80 mm bis 130 mm verarbeitet werden. 
Das Nachfüllen erfolgt ohne Maschinenstop. 
Die große Flexibilität unserer Anlage ermöglicht es,  die Einspießtiefe sowie 
die Lage der Holzspieße Ihren Kundenwünschen anzupassen.  
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Nach abgeschlossenem Wickelvorgang werden die fertigen Wurstschnecken von dem 
Auswerfer auf das Abtransportband befördert und der Verpackung zugeführt. 
 

 
 
 
 
 

Die fertige Schnecke ist schon optisch ein Genuss, 
ob gebraten oder roh 

 
 
 
 
 
 


